
BRIE ARREBOSSAT 
amb ametlles i coulis de fruits vermells

TRIO DE BOTIFARRES
roquefort, all i julivert i tòfona amb seques

PROVOLONE AMB CANSALADA 
amb oli d’ alfàbrega

BACALLÀ PLANXA 
amb trinxat de tomàquet cru

GAMBES LLAGOSTINERES PLANXA 
amb oli, all i julivert

VIEIRA EXTRA PLANXA 
amb ibèric i parmentier de patata

VEDELLA “PICANHA” 
amb pebrots i ceba

SALMÓ DE NORUEGA I RAP PLANXA 
amb oli, all i julivert

SÍPIA A LA PLANXA 
amb oli d’all i julivert

FILETS DE POLLASTRE 
cruixents amb salsa de cacauet

TAPES CLÀSSIQUES BROQUETES CALENTES
BRIE ARREBOSSAT 
amb ametlles i coulis de fruits vermells

TRIO DE BOTIFARRES
roquefort, all i julivert i tòfona amb seques

PROVOLONE AMB CANSALADA 
amb oli d’alfàbrega

BACALLÀ ISLÀNDIC A LA  PLANXA 
amb trinxat de tomàquet cru

GAMBES LLAGOSTINERES PLANXA 
amb oli d'all i julivert

VIEIRA EXTRA PLANXA 
amb ibèric i parmentier de patata

VEDELLA “PICANHA” 
amb pebrots i ceba

SALMÓ DE NORUEGA I RAP PLANXA 
amb oli d'all i julivert

SÍPIA A LA PLANXA 
amb oli d’all i julivert

BOTIFARRA D'OU DE CARXOFES I PERNIL 
amb carbassó i crema de cigrons

LLAMINERA DE PORC IBÈRIC
amb dàtil , bacó i oli d'all i julivert

TATAKI DE TONYINA BlueFin
amb sesam i reduciò de soja

5,80€

5,40€

5,40€

6,80€

8,90€

5,80€

5,80€

7,40€

5,40€

PEIX I MARISC

CALAMARS A L’ANDALUSA 
amb pebrots del padrón

CALAMARS PLANXA 
amb brots de ceba

ESQUEIXADA DE BACALLÀ 
amb olivada

MUSCLOS DE ROCA
al vapor o amb salsa marinera

SALMÒ MARINAT A L'ANET     
fet a casa amb crema de formatge 

POTA DE POP GALLEC 
planxa amb patata al morter a la tòfona

ZAMBURINYES (5 unitats)
a la planxa

TRUITA DE BACALLÀ 
a l 'esti l  sidreria

GAMBES VERMELLES DE HUELVA
a la planxa

NAVALLES  planxa amb oli d'all i  julivert

9,40€

7,95€

7,80€

8,95€

16,80€

5,40€

5,40€

15,95€

8,85€

8,55€

17,65€

9,95€

6,85€

5,60€

5,25€

9,60€

6,95€

 8,55€

5,40€

9,40€

15,45€

12,80€

16,90€

13,75€

7,40€

8,30€

9,40€

7,90€

PATATES BRAVES CALABOCA
amb 2 salses

TRUITA DE PATATES
amb pa amb tomàquet

PEBROTS DEL PADRÓN
"no picants"

OUS ESTRELLATS 
amb patates, sal de pernil i 2 salses

CROQUETES CASOLANES 
de pernil i bolets o de bacallá

TIMBAL D’ESCALIVADA TÈBIA 
amb formatge de cabra

BOMBA DE LA BARCELONETA 
"picant"

HUMMUS D'ALBERGÍNIA FUMADA      
amb pastanaga, api, torradetes i sesam

FOIE FRESC PLANXA  "le Gran Cousin" 
amb poma caramel·litzada,
Pedro Ximénez i mel

TIMBALETS DE MELÓS DE VEDELLA 
amb salsa d’Oporto

BURRATA DE PUGLIA
amb tomàquets, pinyons, oli d'alfàbrega, 
parmesà i rúcula

CAP I POTA
a l 'estil CalaBoca

MICUIT DE FOIE "le Gran Cousin"  
caramel·litzada amb coulis de confitures 
de gerds i figues

TACS D'ENTRECOT DE LLOM BAIX  
a la planxa, 220 grams aprox. 
amb padrons

CANELÓ DE CARN D’OLLA
amb salsa de ceps    

TATAKI DE PLUMA IBÈRICA
amb moniato al morter 

MAGRET D'ÀNEC 
amb puré de poma i salsa 
de micuit de Foie 

TIRAS DE FILETS DE POLLASTRE  
amb cruixent de panko i salsa de cacauet

IUCA FREGIDA     
amb salsa huancaína

CRESTES "EMPANADILLES"
(brasileres de pollastra)

AMANIDA CAPRESE 
amb olivada, rúcula i tomàquet

18,40€

7,70€

13,90€

7,40€

7,85€

7,90€



BRIE ARREBOSSAT 
amb ametlles i coulis de fruits vermells

TRIO DE BOTIFARRES
roquefort, all i julivert i tòfona amb seques

PROVOLONE AMB CANSALADA 
amb oli d’ alfàbrega

BACALLÀ PLANXA 
amb trinxat de tomàquet cru

GAMBES LLAGOSTINERES PLANXA 
amb oli, all i julivert

VIEIRA EXTRA PLANXA 
amb ibèric i parmentier de patata

VEDELLA “PICANHA” 
amb pebrots i ceba

SALMÓ DE NORUEGA I RAP PLANXA 
amb oli, all i julivert

SÍPIA A LA PLANXA 
amb oli d’all i julivert

FILETS DE POLLASTRE 
cruixents amb salsa de cacauet

SOBRE DE PERNIL DE GLÀ 
tallat a mà

FORMATGE 
d’ovella curat (flor de romero)

PA AMB TOMÀQUET

19,90€

8,90€

3,90€

BOLO DE LIMAO
pastís de ll ima i merenga

BOMBONS BRASILERS
amb cor de maduixa (2 unitats)

TIRAMISÚ
amb licor de cafè i pa de pessic

MOUSE DE MARACUJÀ
a l'estil brasiler

FORMATGE DE L'ÀVIA
pastís de formatge al forn amb canyella

5,00€

5,90€

5,90€

5,90€

XARCUTERIA I FORMATGES
LES POSTRES

VINS

NEGRES

BLANCS 

VALL MAJOR
D.O. Terra Alta
garnatxa blanca

PRODIGIUM    
D.O. Carinyena  
chardonnay

ALMA SERENA  
D.O. Rueda    
verdejo

LIBALIS
D.O. Valle de Sedacia  
malvasia, moscatell

PARVUS
D.O. Alel la
chardonnay

CAP DE CREUS
D.O. Empordà
llenoder blanc, macabeu

LOPEZ HARO ROSÉ 
D.O. Rioja
viura, garnatxa

14,60€3,60€  

14,60€3,60€  

16,60€

17,80€

17,90€

14,90€

CAVES

SANGRIA DE CAVA       
D.O. " CalaBoca "    
amb Pulpa de Maracuia

ROTXA BRUT NATURE
D.O. Cava
macabeu, xarel·lo, parellada

RIMARTS   
D.O.Cava                       
macabeu, xarel·lo, parellada

GRAMONA IMPERIAL 
D.O. Cava
xarel·lo, xacabeu, chardonnay

16 ,90€

18 ,90€

4,90€  

3,90€  

PRODIGIUM "ROURE"   
D.O. Carinyena     
garnatxa, syrah  

PRODIGIUM "CRIANÇA"     
D.O. Carinyena  
tempranillo, cabernet

TRES GERMANS
D.O. Costers del Segre 
ull de Llebre, garnatxa

ABADAL Crianza
D.O. Pla de Bages 
cabernet, merlot

SURREALISTA 
D.O. Empordà
merlot, syrah, garnatxa

PRÍNCEP DEL PRIORAT         
D.O. Priorat
garnatxa negra i samsó

PSI. dominio de pingus 
D.O. Ribera del Duero 
tempranillo

MENGOBA ESTALADIÑA
D.O. Bierzo
estaladiña

ALMA SERENA "BARRICA" 
D.O. Ribera del Duero   
tempranillo

17,80€

17 ,10€

23,90€

14 ,80€3,60€  

46 ,60€

48 ,90€

17 ,80€

BURGERS GOURMET

MINI DE VEDELLA 
amb cor de micuit de foie

MINI D’ÀNEC
amb maionesa de ceps

5,95€

5,95€

6,75€

TÀRTARS
DE VEDELLA
“Cafè París” amb núvol de parmesà

DE SALMÓ
amb caviar de truita i alvocat

DE TONYINA
amb salsa kimchi, yakiniku i ou fregit

15,80€

16,80€

17,80€

14 ,80€3,60€  

14 ,60€3,60€  16 ,60€3,95€  

29,90€

5,90€  

tapas
Resaltado

tapas
Resaltado



PERNIL D'AGLÀ 
tallat a mà

FORMATGE 
d’ovella curat (flor de romero)

MATRIMONI
de formatge i pernil d’aglà

PÀ AMB TOMÀQUET

BOLO DE LIMAO
pastís de ll ima i merengue

GALETA OREO
pastís d’oreo amb xocolata

BANOFFEE PIE
pastís de plàtan, crema caramel i coco

BOMBONS BRASILERS
amb cor de maduixa (2 unitats)

TIRAMISÚ
amb licor de cafè i pa de pessic

MOUSE DE MARACUJÀ
a l 'estil brasiler

FORMATGE D E L'ÀVIA
pastís de formatge al forn amb canyella

CHEESECAKE
amb fruits vermells, mango o d’oreo

PASTÍS DE NUTELLA
amb ametlla llaminada i crema de formatge

POSTRE DEL DIA

TAPAS CLÁSICAS BROCHETAS CALIENTES

BRIE REBOZADO 
con almendras y coulis de frutos rojos

TRIO DE BUTIFARRAS
roquefort, ajo, perejil y trufa con judías

PROVOLONE CON PANCETA 
con aceite de albahaca

BACALAO ISLÁNDICO A LA PLANCHA 
con trinchado de tomate crudo

GAMBAS LAGOSTINERAS PLANCHA 
con aceite de ajo y perejil

VIEIRA EXTRA PLANCHA 
con ibérico y parmentier de patata

TERNERA “PICANHA” 
con pimientos y cebolla

SALMÓN DE NORUEGA Y RAPE  
plancha con aceite de ajo y perejil

SEPIA A LA PLANCHA 
con ajo y perejil

BUTIFARRA DE HUEVO CON ALCACHOFA 
jamòn i calabacín y crema de garbanzo

GOLOSA DE CERDO IBÉRICO       
con beico, datil y aceite de ajo y perejil

TATAKI DE ATÚN PLANCHA 
con sesamo y reducción de soja

5,80€

5,40€

5,40€

6,80€

8,90€

5,80€

5,80€

7,40€

5,40€

CALAMARES A LA ANDALUZA 
con pimiento del padrón

CALAMARES PLANCHA 
con brotes de cebolla

ESQUEIXADA DE BACALAO 
con olivada

SALMÓN MARINADO AL ENELDO 
con crema de queso de lima

PATA DE PULPO GALLEGA 
a la plancha con parmentier de patata

ZAMBURIÑAS (5 unitats)
a la plancha

GAMBAS ROJAS DE HUELVA
a la plancha

NAVAJAS plancha con aceite de ajo perejil

MEJILLONES
al vapor o con salsa marinera

TORTILLA DE BACALAO 
al estilo sidreria  

PESCADO Y MARISCO

5,40€

5,40€

9,40€

7,95€

7,80€

9,95€

16,80€

15,95€

8,55€

17,65€

PATATAS BRAVAS CALABOCA
con 2 salsas

TORTILLA DE PATATAS
con pan con tomate 

PIMIENTOS DEL PADRÓN "no picantes"

HUEVOS ESTRELLADOS 
con patatas, sal de jamón ibérico
y dos salsas

CROQUETES CASERAS 
de jamón y setas o de bacalao

ESCALIVADA TIBIA 
con queso de cabra

BOMBA DE LA BARCELONETA "picante"

HUMMUS DE BERENJENA AHUMADA 
con tostaditas, zanahoria y apio

FOIE FRESCO PLANXA "le Gran Cousin"   
con manzana caramelizada, Pedro 
Ximénez y miel

TIMBALES DE MELOSO DE TERNERA       
con salsa de Oporto

BURRATA DE PUGLIA
con tomatitos, piones,
aceite albahaca, parmesano y rúcula

ENSALADA DE CAPRESE
con olivada, tomate cherry y rúcula

MICUIT DE FOIE CARAMELIZADO
con confitura de frambuesa e higo

TACOS DE ENTRECOT DE LOMO BAJO 
a la plancha, 220 grm. aprox. 
con padroes

CANELÓN DE CARNE DE COCIDO
con salsa de setas

TATAKI DE PLUMA IBÉRICA
con boniato al mortero

ENSALADILLA CALABOCA
al estilo nuestro

MAGRET DE PATO       
con puré de manzana y 
salsa de micuit de foie

TIRAS DE SOLOMILLO DE POLLO  
con crujiente de panko y 
salsa de cacahuete

YUCA FRITA
con salsa huancaína

COXINHAS
( croquetas brasileras de pollo )

5,60€

5,25€

6,95€

 8,55€

5,40€

9,40€

15,45€

12,80€

13,75€

7,40€

8,30€

9,40€

7,90€

18,40€

7,90€

13,90€

7,30€

6,90€ 7,85€

9,60€

16,90€

8,95€

6,85€

8,85€



BRIE REBOZADO 
con almendras y coulis de frutos rojos

TRIO DE BUTIFARRAS
roquefort, ajo, perejil y trufa con judías

PROVOLONE CON PANCETA
con aceite de albahaca

BACALAO PLANCHA
con trinchado de tomate crudo

GAMBAS LAGOSTINERAS PLANCHA
con aceite de ajo y perejil

VIEIRA EXTRA PLANCHA
con ibérico y parmentier de patata

TERNERA “PICANHA”
con pimientos y cebolla

SALMÓN DE NORUEGA Y RAPE PLANCHA
con aceite de ajo y perejil

SEPIA A LA PLANCHA
con ajo y perejil

TIRAS DE SOLOMILLO DE POLLO
con crujiente de patata y salsa de cacahuete

MINI DE TERNERA
con corazón de micuit de foie

MINI D E PATO
con mayonesa de setas

SOBRE DE JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 
cortado a mano

QUESO 
de oveja curado (flor de romero)

PAN CON TOMATE

BOLO DE LIMAO
pastel de lima y merengue

BOMBONES BRASILEROS
con corazón de fresas (2 unidades)

TIRAMISÚ
con licor de café

MOUSSE DE MARACUYÁ
al estilo brasilero

QUESO DE LA ABUELA
al horno con canela

CHARCUTERIA Y QUESOS
POSTRES

19,90€

8,90€

3,90€

6,75€

5,00€

5,95€

5,95€

5,95€

BURGERS GOURMETS
MINI DE TERNERA
con corazón de micuit de foie

MINI DE PATO
con mayonesa de setas

5,95€

5,95€

TARTARES
DE TERNERA
“Cafè París” amb nube de parmesano

DE SALMÓN
con caviar de trucha y aguacate

DE ATÚN
con salsa kimchi, huevo frito y sesamo

15,80€

16,80€

17,80€

VINOS

TINTOS

VALL MAJOR
D.O. Terra Alta 
garnacha blanca

PRODIGIUM     
D.O. Cariñena  
chardonnay

ALMA SERENA  
D.O. Rueda   
verdejo

LIBALIS
D.O. Valle de Sedacia
malvasia, moscatell

PARVUS
D.O. Alel la
chardonnay

CAP DE CREUS
D.O. Empordà
llenoder blanco , macabeu

UMAMI
D.O. Penedès
xarel.lo, muscat de frontigna

LOPEZ HARO ROSÉ 
D.O. Rioja
viura, garnacha

14,60€3,60€  

14,60€3,60€  

16,60€

17,80€

17,90€

14,90€

ROTXA BRUT NATURE
D.O. Cava
macabeu, xarel·lo, parellada

RIMARTS   
D.O. Cava
macabeu, xarel·lo, parellada

GRAMONA IMPERIAL 
D.O. Cava
xarel·lo, xacabeu, chardonnay

16 ,90€

18 ,90€

4,90€  

3,90€  

PRODIGIUM "ROURE"  
D.O. Cariñena     
garnacha, syrah  

PRODIGIUM "CRIANZA"     
D.O. Cariñena
tempranillo, cabernet

TRES GERMANS
D.O. Costers del Segre
ull de Llebre, garnacha

ABADAL Crianza
D.O. Pla de Bages
cabernet, merlot

SURREALISTA 
D.O. Empordà
merlot, syrah, garnacha

PRÍNCEP DEL PRIORAT         
D.O. Costers del Segre
garnacha negra , samsó

PSI. dominio de pingus
D.O. Ribera del Duero 
tempranillo

L'EXCLAMACIÓ
D.O. Priorat
syrah 100%

ALMA SERENA "BARRICA" 
D.O. Ribera del Duero   
tempranillo

17,80€

17 ,10€

23,90€

14 ,80€3,60€  

46 ,60€

33,90€

17 ,80€

14 ,80€3,60€  

14 ,60€3,60€  
16 ,60€3,95€  

BLANCOS 

17,20€

BLANCOS 

29,90€



ALLERGENS MENU

CLASSIC “TAPAS” HOT STICKS

BRIE CHEESE 
covered with almond and red fruits jam

3 CATALAN SAUSAGES 
roquefort, garlic and parsley and truffle with beans

ROLLED GRILLED PROVOLON 
with bacon and basil oi

GRILLED COD FISH 
with fresh tomato

GRILLED PRAWNS

PREMIUM GRILLED SCALLOP 
with “Ibérico”

GRILLED “PICANHA” BEEF DICES 
with “pimientos del padrón” 

NORWEGIAN SALMON AND MONKFISH 
grilled with oil, garlic and parsley

CUTTLEFISH
grilled

ARTICHOKES AND JAM EGG SAUSAGES 
with zuzcchini and hummus

IBERIAN PORK TENDERLOIN 
with dates and bacon

BLUEFIN TUNA TATAKI
with sesame and soja sauce reduction

5,80€

5,40€

5,40€

6,80€

8,90€

5,80€

5,80€

7,40€

5,40€

SEAFOOD “TAPAS”

“CALAMARES ANDALUZA” deep 
fried squid rings

GRILLED SQUIDS
with onion sprouts

“TIMBAL DE ESQUEIXADA” cod 
fish salad with olive sauce

STEAMED MUSSELS
with “marinera” sauce

MARINATED SALMON 
with lime cream cheese

GRILLED CLAMS
with green sauce

GALICIAN OCTOPUS
grilled with mashed potatoes

ZAMBURIÑAS (5 units) 
grilled

RED PRAWNS FROM HUELVA 
gril led

9,40€

7,95€

7,80€

8,95€

14,85€

16,80€

15,95€

17,65€

5,40€

5,40€

8,55€

9,95€

“PATATAS BRAVAS” CALABOCA 
patatoes with 2 sauces

“TORTILLA DE PATATAS”
with “pa amb tomàquet” bread with tomato

“PIMIENTOS DEL PADRÓN” 
fried green peppers

“HUEVOS ESTRELLADOS”
fried eggs, two sauce potatoes and “Ibérico”

HOME MADE CROQUETTE
with Ibérico or cod  

“TIMBAL DE ESCALIVADA” 
roasted peppers, eggplant and goats cheese

“BOMBA DE LA BARCELONETA” 
spicy big croquet filled with 
meat and potato

ROASTED AUBERGINE HUMMUS
with small toasts

GRILLED FRESH FOIE "le Gran Cousin" 
caramelized apple, Pedro Ximénez
and honey 

BEEF CHEEKS "TIMBAL" 
with Oporto sauce

“BURRATA DE PUGLIA”
with pesto, pine nuts and parmesan

CAPRESE SALAD    
with olive, arugula and tomatoes

FOIE MICUIT MEDALLION     
whith figs and raspberry jam

STEWED MEAT POT CANNELLONI
with funghi porcini sauce

“PRESA IBÉRICA” TATAKI
pork fillet with sweet potato

DUCK MAGRET
with apple sauce and sauce foie micuit

RUSSIAN SALAD  
Stayl CalaBoca

STRIPS OF CHICKEN FILLETS
with panko cruixent and cacauet sauce

BEEF SIRLOIN
220 grams approx. with padrón peppers

"COXINHAS" CHICKEN CROQUETTE 
Brazilian croquette

6,85€

5,80€

5,25€

9,60€

6,95€

 8,55€

8,30€

9,40€

15,45€

13,90€

    7,90€

7,90€

5,40€

13,75€

9,40€

18,40€

16,90€

12,80€

7,30€

7,40€



CHARCUTERIE AND CHEESE

“JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA” 
(Valle de los Pedroches)

MEDIUM OLD CURED  CHEESE 
sheep milk cheese

“PA AMB TOMÀQUET”
bread with tomato, catalan style

19,90€

8,90€

3,90€

CHOCOLAT "BOMBONS" 
brazilian style, with strawberry heart

TIRAMISÚ
with coffee liquor

PASSION FRUIT MOUSSE 
brazilian style

GRANDMA'S CHEESE 
baked with cinnamon

LEMON PIE
with meringue

DESSERTS

5,00€

5,95€

5,95€

5,95€

REDS

WHITES 
WINES

GOURMET BURGERS
MINI BEEF BURGER 
with foie micuit heart

MINI DUCK BURGER
with mushroom mayonnaise

5,95€

5,95€

TARTARS
STEAK TARTAR
“Café Paris” with parmesan

SALMON TARTAR 
with trout caviar and avocado

TUNA TARTAR "BALFEGÓ"
with sauce kimchi, yakiniku and egg

15,80€

16,80€

17,80€

PRODIGIUM   "ROURE"  
D.O. Carinyena
garnatxa, syrah

PRODIGIUM   "CRIANÇA"     
D.O. Carinyena  
tempranillo, cabernet

TRES GERMANS
D.O. Costers del Segre  
ull de Llebre, garnatxa

ABADAL Crianza
D.O. Pla de Bages 
cabernet, merlot

SURREALISTA 
D.O. Empordà
merlot, syrah, garnatxa 

PRÍNCEP DEL PRIORAT         
D.O. Costers del Segre 
garnatxa negra i samsó

PSI. dominio de pingus 
D.O. Ribera del Duero 
tempranillo

L'EXCLAMACIÓ
D.O. Priorat
syrah 100%

BARONESA DE FILAR          
D.O. Ribera del Duero 
tempranillo 100%

17,80€

17 ,10€

23,90€

14 ,80€3,80€  

46 ,60€

33,90€

39,90€

14 ,80€3,80€  

14 ,60€3,60€  

6,75€

VALL MAJOR
D.O. Terra Alta
garnacha blanca

PRODIGIUM     
D.O. Cariñena  
chardonnay

ALMA SERENA
D.O. Rueda   
verdejo

LIBALIS
D.O. Valle de Sedacia  
malvasia, moscatell

PARVUS
D.O. Alel la  
chardonnay

CAP DE CREUS
D.O. Empordà
llenoder blanco , macabeu

UMAMI
D.O. Penedès
xarel.lo, muscat de frontigna

LOPEZ HARO ROSÉ 
D.O. Rioja
viura, garnacha

14,60€3,60€  

14,60€3,60€  

16,60€

17,80€

17,90€

14,90€

ROTXA BRUT NATURE
D.O. Cava
macabeu, xarel·lo, parellada

RIMARTS   
D.O. Cava
macabeu, xarel·lo, parellada

GRAMONA IMPERIAL 
D.O. Cava
xarel·lo, xacabeu, chardonnay

16 ,90€

18 ,90€

4,90€  

3,90€  

16 ,60€3,95€  

17,20€

29,90€

CAVA



AL·LÈRGENS ALÉRGENOS

Els productes que contenen traces d’al·lèrgens es poden modificar
Los productos que contienen trazas de alérgenos se pueden modificar
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TAPES /TAPAS
PATATES BRAVES CALABOCA / BRAVAS CALABOCA
fruits secs, glútens, ous, sulfits / frutos secos, gluten, huevos, sulfitos

TRUITA DE PATATES / TORTILLA DE PATATAS
traces de glútens, ou / trazas de gluten, huevo

PEBROTS DEL PADRÓN / PIMIENTOS DEL PADRÓN 
traces de glútens / trazas de gluten

OUS ESTRELLATS / HUEVOS ESTRELLADOS 
fruits secs, ou, traces de glútens, sulfits / frutos secos, huevo, 
sulfitos, trazas de gluten

CROQUETES CASOLANES / CROQUETAS CASERAS 
glútens, ou, làctis / gluten, huevo, làcteos 

TIMBAL D’ESCALIVADA TÈBIA / ESCALIVADA TIBIA
lactis, sulfits / lácteos, sulfitos

BOMBA DE LA BARCELONETA 
glútens, ou, fruits secs, sulfits / gluten, huevo, frutos secos,sulfitos

CORS DE CARXOFES / CORAZONES DE ALCACHOFA 
traces de glútens / trazas de gluten

CANELÓ DE CARN D’OLLA / CANELÓN DE COCIDO
làctis, ous, glúten / lácteos, huevos, gluten

BURRATA DE PUGLIA
lactis, fruits secs / lácteos, frutos secos

FOIE FRESC PLANXA / FOIE FRESCO PLANCHA
sulfits / sulfitos

TIMBALETS DE MELÓS DE VEDELLA / MELOSO TERNERA
l let, sulfits / leche, sulfitos

MICUIT DE FOIE CARAMEL·LITZAT / MICUIT FOIE CARAMELIZADO 
sulfits, glútens / sulfitos, gluten

TACS DE FILET DE BOU / TACOS FILETE BUEY
traces de glútens / trazas de gluten

TATAKI DE PLUMA IBÈRICA

ENSALADILLA RUSA, huevo, lacteos,trazas de gluten

TÀRTARS / TARTARES
DE VEDELLA / TERNERA
glútens, làctis, mostassa, fruits secs, ou / gluten, lácteos, 
mostaza, frutos secos, huevo

DE SALMÓ / DE SALMÓN
peix, glútens, soja, mostassa, fruits secs / pescado, gluten, soja, 
mostaza, frutos secos

DE TONYINA / DE ATÚN
traces de glútens,ou / trazas de gluten,huevo

BROQUETES / BROCHETAS
BRIE ARREBOSSAT / BRIE REBOZADO 
lactis, fruits secs, glútens / lácteos, frutos secos, trazas de gluten

TRIO DE BOTIFARRES / TRIO DE BUTIFARRA
lactis / lácteos

PROVOLONE AMB CANSALADA / PROVOLONE Y PANCETA 
lactis / lácteos

BACALLÀ PLANXA / BACALAO PLANCHA 
peix / pescado

GAMBES LLAGOSTINERES PLANXA / GAMBAS LAGOSTINERAS PLANCHA 
crustacis / crustáceos

VIEIRA EXTRA PLANXA / VIEIRA EXTRA PLANCHA 
peix / pescado

VEDELLA “PICANHA” / TERNERA “PICANHA”
traces de glútens / trazas de gluten

SALMÓ I RAP PLANXA / SALMÓN Y RAPE PLANCHA 
peix / pescado

SÍPIA A LA PLANXA / SEPIA PLANCHA 
peix / pescado

FILETS DE POLLASTRE / FILETES POLLO
lactis, cacauets, ou, glútens / lácteos, cacahuetes, huevo, gluten

SOLOMILLO DE CERDO   
frutos secos

MINI BURGUERS
MINI DE VEDELLA / MINI TERNERA
fruits secs, glútens, ous, cacauet / frutos secos, gluten, huevos, cacahuete

MINI D’ÀNEC / MINI DE PATO  
glútens, lactis / gluten, lácteos

AVUI EN TENIM O NO! / HOY TENEMOS, O NO!
Demanar als cambrers
Preguntar a los camareros

PEIX I MARISC / PESCADO Y MARISCO
CALAMARS A L’ANDALUSA / CALAMARES ANDALUZA 
glútens, lactis, peix / gluten, lácteos, pescado

CALAMARS PLANXA / CALAMARES PLANCHA 
peix / pescado

ESQUEIXADA DE BACALLÀ / ESQUEIXADA BACALAO
peix, traces de glútens / pescado, trazas de gluten

MUSCLOS DE ROCA / MEJILLONES ROCA
peix / pescado

CLOÏSES PLANXA / ALMEJAS PLANCHA
peix / pescado

TRUITA DE BACALLÀ / TORTILLA BACALAO
ou, peix, traces de glútens / huevo, pescado, trazas de gluten

POTA DE POP GALLEC / PULPO GALLEGO 
peix, traces de llet / pescado, trazas de leche

CAVIAR TANIT 
peix / pescado

HUEVAS DE SALMÓ "KETA" / HUEVAS SALMÓN
peix / pescado

ZAMBURINYES / ZAMBURIÑAS
crustacis / crustáceos

TATAKI DE TONYINA / TATAKI ATÚN
peix, traces de soja, traces de sulfits / 
pescado, trazas de soja, trazas de sulfitos

GAMBES VERMELLES / GAMBAS ROJAS
peix / pescado

, CROQUETES DE BACALLÁ / CROQUETAS DE BACALAO     
peix, làctis, gluten / lacteos, pescado, gluten

OSTRES / OSTRAS
OSTRES / OSTRAS LA BELLA HUITRE
crustacis / crustáceos

CAVIARS / CAVIARES
CAVIAR TANIT
peix / pescado

HUEVAS DE SALMÓ / HUEVAS DE SALMÓN
peix / pescado

XARCUTERIA I FORMATGES
PERNIL D'AGLÀ / JAMÓN BELLOTA 
fruits secs / frutos secos

FORMATGE / QUESO
lactis / lácteos

MATRIMONI / MATRIMONIO
fruits secs, lactis / frutos secos, lácteos

PÀ AMB TOMÀQUET / PAN CON TOMATE
glútens / gluten

POSTRES
BOLO DE LIMAO
glútens, lactis, ou / gluten, lácteos, huevo

BOMBONS BRASILERS / BOMBONES BRASILEROS  
lactis / lácteos

TIRAMISÚ
glútens, lactis, ou / gluten, lácteos, huevo

MOUSE DE MARACUJÀ / MOUSSE DE MARACUYÁ  
lactis / lácteos

FORMATGE DE L'ÀVIA / QUESO DE LA ABUELA
ou, lactis ,  gluten / huevo, lácteos ,  gluten

CHEESECAKE
glútens, lactis, ou / gluten, lácteos, huevo

POSTRE DEL DIA
demanar al cambrer / preguntar al camarero

Advocat Cirera, 21 
Sabadell

“JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA” 
(Valle de los Pedroches)

MEDIUM OLD CURED  CHEESE
sheep milk cheese

COMBINED WITH IBÉRICO
and sheep cheese

“PA AMB TOMÀQUET”
bread with tomato, catalan style




